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ANEXO 1. OPTATIVIDAD GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Marque con una X

Sin Con Se

Optativa i . e . N
modificaciones modificaciones elimina

Aditivos alimentarios

Analisis cromatografico de alimentos

Aprovechamiento de  subproductos de industrias
alimentarias

Automatica, Control e Instrumentacion

Biotecnologia alimentaria

Coloides. Fundamentos y Aplicaciones en Alimentos

Espectrometria de masas y RMN en alimentos

Inglés aplicado a Cienciay Tecnologia de los Alimentos

Marketing alimentario

Mejora de la calidad de los alimentos de origen animal
mediante metodologias genéticas

Bioreactors

Control alimentario en el comercio exterior

Tecnologia culinaria

Tecnologia de las bebidas

Anadlisis sensorial de alimentos

I+D+i en gastronomia

Patrimonio gastronémico

Tecnologia gastronémicall

Tecnologia gastronémicalll

Use of NIRS technology for feed and food characterization and
safety

Colloids. Fundamentals and applications in food

Improvement of the quality of food of animal origin through
genetic methodologies

Indique a continuacion la(s) nueva(s) optativa(s) que propone el Departamento (anada cuantas filas sean
necesarias)




